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期間：2022年 5月 1日（日）～31日（火） 除外日：5月 5日（木） 

 

 

京都・和束
わ づ か

茶
ち ゃ

フェア 

～新緑の季節～ 
期間：2022年 5月 1日（日）～31日（火） 除外日：5月 5日（木） 

リーガロイヤルホテルグループ 都市センターホテル（千代田区平河町 総支配人 山根 朋之）は、 

新茶の時期に合わせ、京都宇治 和束茶を使用した『京都・和束茶フェア ～新緑の季節～』を 2022 年 5 月

1日（日）～31日（火）まで「レストラン アイリス」にて開催します。（営業時間 11:30～14:00） 

 

 

 

 

 

 

NEWS RELEASE         

2022年 4月 22日 

都市センターホテル 

 

      

～和束茶フェアセット～   …¥2,200(税込) 

【お客様からのお問合わせ先】 

レストランアイリス TEL(03)5216 8811(直通) http://www.rihga.co.jp/toshicenter 

 ★☆本件に関する取材等お問合わせ先☆★ 

都市センターホテル 企画課 中田 慎 ／ 鈴木 歩夢 

〒102-0093 東京都千代田区平河町 2-4-1 TEL(03)5216-8803(直通) FAX(03)3262-8311 

丹波朝霧どりモモ肉の和束茶パン粉焼き   

ライスまたはパン付 …¥1,500(税込) 

丹波朝霧どり胸肉のコンフィと季節の野菜 抹茶パスタ 

                   パン付 …¥1,200(税込) 

和束抹茶のシフォンケーキ        …¥300(税込) 

（メイン＋ハーフサイズパスタ ライスまたはパン付） 

【丹波朝霧どりモモ肉の和束茶パン粉焼き】   

 

【丹波朝霧どり胸肉のコンフィと季節の野菜 抹茶パスタ】   

 

臭みがなくやわらかな肉質が特徴の丹波朝霧どりを、和束の

抹茶と合わせたパン粉とほうじ茶を合わせたパン粉で焼きあ

げました。2種類の味の違いをお楽しみください。 

香り豊かな和束の抹茶で新緑を思わせる色鮮やかなパスタ

に、しっとり食感のコンフィに仕上げた丹波朝霧どりの胸肉

と季節の野菜を添えた一品です。和束茶ソース、昆布パウダ

ー、パルメザンチーズで味の変化もお楽しみいただけます。 

～新緑の季節～ 
 

※写真はイメージです 

※写真はイメージです 

※写真はイメージです 


