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彩り豊かな野菜がクリスマスの雰囲気を盛り上げる前菜、旬の「イトヨリ」と帆立のポワレをアメリ

ケーヌソースで仕上げたお魚料理、メインは時間をかけて調理したシェフこだわりの牛頬肉の赤ワイン

煮込みで構成するコースメニューです。（選べるメインコースのお客様は、魚料理か肉料理をお選びく

ださい）デザートには、可愛らしいイチゴのサンタを添えた一皿をお楽しみください。

東京の中心・永田町エリアに位置し、地下鉄 5路線が徒歩圏内でビジネスやレジャーの拠点として

利便性も良く、327の客室と 25の会議室・宴会場、レストラン 3店舗の設備を併せ持つ多機能ホテル

です。客室は 14～22階に位置し、シンプルでありながら、ごゆっくりお寛ぎいただける空間をご提供

いたします。

カジュアルにクリスマス気分を楽しむランチ

2021 クリスマスランチメニュー
ランチ販売期間：2021 年 12 月 1 日（水）～25 日（土） ３日前 11：00 までの予約制

リーガロイヤルホテルグループ 都市センターホテル（千代田区平河町 総支配人 山根 朋之）は、

「レストラン アイリス」にて 12月 1日（水）～25日（土）にクリスマスランチを販売いたします。

NEWS RELEASE    
2021 年 11 月 27 日

都市センターホテル

「クリスマスランチ」」
※写真はイメージです。

【お客様からのお問合わせ先】

レストランアイリス TEL(03)5216 8811(直通) http://www.rihga.co.jp/toshicenter

★☆本件に関する取材等お問合わせ先☆★
都市センターホテル 企画課 中田 慎 ／ 鈴木 歩夢

〒102-0093 東京都千代田区平河町 2-4-1 TEL(03)5216-8803(直通) FAX(03)3262-8311

【メニュー】

・スモークサーモンとコンソメジュレのカクテル仕立て

真鱈のクリームコロッケ トマトソース

・イトヨリと帆立のポワレ アメリケーヌソース

・牛頬肉の赤ワイン煮込み 根セロリピューレと野菜のフリット添え

・チョコレートケーキとイチゴのサンタ

・パンとコーヒー

【料金】

・フルコース ￥3,500(税・サービス料込)
・選べるメインコース ￥2,500（税・サービス料込）

（魚料理または肉料理）

【営業時間】 11:30～14：00




