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「レストラン アイリス」自家製ハンバーグステーキ（200g）を¥1,000 でご提供 

プラス¥500 で彩り豊かな新鮮野菜をお好きなだけ  

ランチメニューリニューアル＆サラダバーが登場 

2021 年 7 月 1 日（木）～ 

 

リーガロイヤルホテルグループの都市センターホテル（千代田区平河町 総支配人 山根 朋之）では、 

2021年 7月 1日（木）よりレストラン アイリスのランチメニューをリニューアルいたします。さらに、彩り豊かな

新鮮野菜をお好きなだけお召し上がりいただけるサラダバーも登場。お食事と一緒にお楽しみいただけます。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

NEWS RELEASE         

2021 年 6 月 10 日 

都市センターホテル 

 

      

【お客様からのご予約・お問合わせ先】 

レストラン アイリス TEL(03)5216-8811(直通) http://www.rihga.co.jp/toshicenter 

 

 

★☆本件に関する取材等お問合わせ先☆★ 

都市センターホテル 総支配人室 企画 水野 彩香 ／ 中田 慎 

〒102-0093 東京都千代田区平河町 2-4-1 TEL(03)5216-8803(直通) FAX(03)3262-8311 

サラダバーイメージ 

     

 リニューアルでは、ボリューム満点の自家製ハンバーグステーキ（200ｇ）を¥1,000 でご提供するほか、以前販

売し復活を望む声が多かったメニューもラインアップ。ガーリックの香りが食欲をそそるビーフピラフや、女性に

人気の真鯛のポワレ 黒オリーブのソースなどをご提供いたします。お食事にプラス¥500 で追加できるサラダバ

ーでは新鮮野菜をはじめ海藻サラダ、パスタサラダなどをご用意。ドレッシングも 3 種類よりお選びいただけ、そ

の日の気分に合わせてお好きなものをお好きなだけお召し上がりいただけます。 

 

 当店では、東京都感染拡大防止ガイドラインに基づき感染防止策を実施し、感染防止徹底宣言ステッカーを取得

しております。また、店舗の責任者をコロナ対策リーダーに選任し研修を実施。従業員とお客様双方に感染防止マ

ナーを促進して、安全と安心を第一にお客様のご来店をお待ちしております。 

 

「ランチメニューリニューアル＆サラダバー」の詳細は次の通りです。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ハンバーグステーキ チーズトッピング（+¥100）イメージ 

     

 

※写真はイメージです。 

※表示料金は消費税を含んでおります。 
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・自家製ハンバーグステーキ（200g） 

夏野菜添え（パンまたはライス付） 

¥1,000 

・本日のパスタ（パン付） ¥1,000 

・ビーフピラフ  ¥1,200 

・リーガロイヤルホテル欧風カレー 

（ビーフまたはシーフード） 

各¥1,200 

・タイ風グリーンカレー 

（ビーフまたはシーフード） 

各¥1,200 

・真鯛のポワレ 黒オリーブのソース 

 （パンまたはライス付）    

¥1,400 

・牛ロースステーキ（200g） 彩り野菜添え 

 （スープ・パンまたはライス付） 

¥2,500 

  

・サラダバー（お食事をご注文の方のみ） ¥500 

・サラダバーセット 

（サラダバー+スープ+パン） 

¥1,000 

レストランアイリス「ランチグランドメニューリニューアル」概要 

 

■販売開始日：2021 年 7 月 1 日（木）～ 

■営 業 時 間：11:30～14:00 

■場 所：レストランアイリス（ロビー階） 

 ■メニュー内容：（7 月メニュー例） 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

【コロナウイルス感染防止対策について】 

・従業員のマスク着用・手洗い・うがい・手指消毒。 

・テーブルおよび椅子等の定期的なアルコール消毒の実施。 

・テーブル間隔は隣席と 1ｍの距離を空けて配置。 

・テーブル上に、飛沫防止パネルを設置。 

・トングは定期的に入れ替えて洗浄。 

・店内の換気、二酸化炭素濃度測定の実施。 

 （常に空気を新鮮な外気と入れ替える空調システムを稼働） 

 

■お客様へのお願い 

 ・入店時に検温・健康状態の確認をいたします。 

・入店時に手指のアルコール消毒をお願いします。 

・料理をお取りいただく際はマスク・手袋の着用をお願いします。 

 

 

 

 

 

■お得なセットメニュー 

   ・ドリンクバー ・本日のスープ ・デザート 

     上記 3 つのうち 1 つ +¥300 

             2 つ +¥500 

             3 つ +¥700 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

※写真はイメージです。 

※表示料金は消費税を含んでおります。 

※食材の入荷状況によりメニュー内容を変更する場合がございます。 

     

 

ビーフピラフ 

     

 

真鯛のポワレ 黒オリーブのソース 

     

 

牛ロースステーキ 彩り野菜添え     

 

サラダバーイメージ 


