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2026年 8月 6日 

【PRESS RELEASE】                    リーガロイヤルホテル大阪 ヴィニェット コレクション 

  

 

 

 

リーガロイヤルホテル大阪 ヴィニェット コレクション（大阪市北区中之島、総支配人 山根
や ま ね

 朋之
と も ゆ き

）の「メイン

ラウンジ」（1階）では、秋を彩る“シャインマスカット”を主役に、ジュエリーを散りばめたようなスイーツを揃えた

「シャインマスカットアフタヌーンティー ～シャイン・ジュエルズ～」を 2026年 9月 1日（火）から 11月 23日（月・

祝）までオンライン予約限定で販売します。 

■宝石のようにシャインマスカットが輝くジュエルスイーツ 

まるで宝石を閉じ込めたような華やかな見た目のスイーツ全 8種が登場。シャインマスカットを贅沢に味わう

「ペリドットタルト」や、鮮やかな緑色に煌めく「エメラルドムース」、シャインマスカットに重ねたジュレがきらきらと

輝く「ダイヤモンドヴェリーヌ」など、それぞれ異なる宝石をモチーフにしたスイーツがアフタヌーンティーを華やか

に彩ります。 

なかでもおすすめは、「シャインマスカットジュエルパフェ」。宝石が放つ煌めきを“綿あめ”で表現した、遊び

心溢れるひと品です。グラスいっぱいにシャインマスカットをあしらい、みずみずしい果実と芳醇な甘みをご堪能

いただける至福のパフェです。宝石のように輝くシャインマスカットの魅力を、心ゆくまでお楽しみいただけます。 

■セイボリー、紅茶までシャインマスカット尽くし！“ブーケ”をイメージした期間限定オリジナルモクテルも 

シャインマスカットや生ハムを合わせたセイボリーに加え、季節限定の「マスカットワインティー」「マスカテル

ハーブティー（ノンカフェイン）」をご用意。さらに、2025年 11月に国内トップクラスのカクテルコンペティションで

優勝したバーテンダー 池上祐子が考案したオリジナルモクテル「シャインマスカットブーケ」も本アフタヌーンティー

期間限定で登場。シャインマスカットとボタニカルウォーターが織りなす、華やかなブーケをイメージした一杯です。 

日本庭園を望む和空間「メインラウンジ」で、都会の喧騒を離れる非日常のひとときをご堪能いただけます。 

概要は次の通りです。 

まるで“シャインマスカットの宝石箱”！秋の実りを、輝くジュエリーに。 

「シャインマスカットアフタヌーンティー」を販売 

シャインマスカットを贅沢にあしらった“ジュエルパフェ”も 

 



2 

 

芳醇な果実を味わう 

「シャインマスカットジュエルパフェ」 

「シャインマスカットアフタヌーンティー ～シャイン・ジュエルズ～」 詳細 

【販売期間】 2026年 9月 1日（火）～11月 23日（月・祝） 

【提供時間】 11：30～18：30 ※2時間制 

【 料  金 】 

＜リーガメンバーズ会員 特別料金＞ 

・早期特別料金［平日限定］：7,000円（20日前までのご予約） 

・特別料金：7,300円 

※特別料金は、会員サービス「リーガメンバーズ」の公式アプリを 

ダウンロードし、オンライン予約された場合に適用されます（他の割引との併用不可） 

＜通常料金＞ 

・7,590円 

・セラーバー 池上祐子監修 オリジナルモクテル 

「シャインマスカットブーケ」1杯付：9,000円 

※モクテル単品（1杯 1,771円）もございます 

※いずれも税金・サービス料を含む ※2名様または 4名様のみ承ります 

※3日前までのオンライン予約限定 

【 内  容 】 

[ミニグラスパフェ] 

シャインマスカットジュエルパフェ 

[上段] 

アメジストショート / エメラルドムース / ヒスイロール 

[中段] 

ダイヤモンドヴェリーヌ / サファイアマカロン /  

ルビーショコラコフレ / ペリドットタルト 

[下段]  

生ハム、クリームチーズ、シャインマスカットのブリニ /  

サーモンのリエット 宝石箱に見立てて /  

パテドカンパーニュ シェリー酒ジュレとともに / トラディショナルスコーン 

[ドリンク] ※おかわりの際、茶葉を変更していただけます 

 

 

 

・ブレンドティー、ダージリン、アッサム、ウバ、キーマン、アールグレイ、ブレンドコーヒー 

《オプションドリンク》 ※いずれも税金・サービス料を含む 

・グラスシャンパン ＋2,530円 

・グラスノンアルコールロゼスパークリング ＋1,518円 

※写真はすべてイメージです 

※写真のプレート・パフェは 2名様分のイメージです 

※プレート以外の装飾はアフタヌーンティーに含んでおりません 

※プレートの色が異なる場合がございます ※メニューは、食材の入荷状況等により変更になる場合がございます 

《季節のおすすめ》 
・マスカットワインティー 
・マスカテルハーブティー（ノンカフェイン） 

すっきりとしたジンジャーエールに、 

ボタニカルウォーターの香りを重ねた爽やかなモクテル 

「シャインマスカットブーケ」 



3 

 

「メインラウンジ」概要 

【営業時間】 9：00～18：30（ラストオーダー18：00） 

［朝 食］9：00～10：30 

【料 金】 お飲み物 1,518円～ / スイーツセット 2,024円～など 

【席 数】 167席 

＊＊＊＊ 本件に関する取材の問い合わせ先 ＊＊＊＊ 

リーガロイヤルホテル大阪 ヴィニェット コレクション マーケティング室 広報担当 髙
たか

橋
はし

 知
ち

英
え

、萩野
は ぎ の

 まりえ 

〒530-0005 大阪市北区中之島 5-3-68 TEL.06-6441-1684（広報直通） FAX. 06-6448-3921 

◆ 「●●」実施概要 

【期 間】 8月 12日（水）～14日（金） 

【時 間】 12：00～14：30 

【メニュー】 

＜お子様コース＞ ・●● 

＜大人コース＞・●● 

 

 

＜お客様のご予約・お問い合わせ先＞ 
レストラン総合案内 TEL：06-6448-0354（10：00～18：00） 

ホームページ 
https://www.rihga.co.jp/osaka/restaurant/fair_list/mainlounge-muscat-afternoontea-2026 

大きな窓から日本庭園を一望できる 

開放的な空間 

https://www.rihga.co.jp/osaka/restaurant/fair_list/mainlounge-muscat-afternoontea-2026

