
 

 

 

 

2026年 2月 25日 

【PRESS RELEASE】                    リーガロイヤルホテル大阪 ヴィニェット コレクション 

  

ere 

 

 

リーガロイヤルホテル大阪 ヴィニェット コレクション（大阪市北区中之島、総支配人 中川
なかがわ

 智子
と も こ

）の「オール

デイダイニング リモネ」では、春の集いを華やかに彩る“ミニブーケ”付きのディナービュッフェプランを 2026年

3月 12日（木）～4月 28日（火）まで販売します。 

 
■会食や友人同士でも！花束のサプライズで、送別会もお祝いも賑やかに 

歓送迎会や同窓会、ご家族でのお祝い、職場の懇親会など、あらゆる集いが増える春。想いを込めた“花束”

で、たいせつな方を囲む時間をより一層華やかに彩る「ミニブーケ付ディナービュッフェプラン」をご用意しました。

飲み放題付きのビュッフェ形式で、食の好みを問わず、飲む人・飲まない人、それぞれのスタイルでお楽しみ

いただけます。 

さらに、大人 1名様につき未就学のお子様 1名様が無料となり、小さなお子様連れのご家族にもおすすめ。

ゆったりとしたソファ席を充実させた店内で、窓の外に広がる夜の日本庭園を眺めながら、思い出に残る春の

ひとときをお過ごしいただけます。 

 

■春の多彩な料理＆フリードリンクで、仲間と乾杯の夜を！ 
ビュッフェは、約 50種の料理＆いちごスイーツをお楽しみいただけます。

「桜海老のアヒージョ」や「菜の花と貝類のナージュ仕立て」など春食材を

ふんだんに取り入れたフードメニューが勢揃い。スタンドクッキングでは、

目の前で豪快に切り分ける「グレイズド・ポークロースト」（平日限定）や

「ローストビーフ 西洋わさび添え」（土日祝限定）といったメインディッシュ

さながらの肉料理を。お酒と相性の良い生ハムや「ホールチーズで仕上げる

スパゲッティ・カルボナーラ」も登場し、賑やかな夜をご堪能いただけます。 

 

概要は次の通りです。 

 

家族・友人・同僚と！仲間が集う春のひとときに。 

花束付ディナービュッフェを期間限定販売 

期間：2026年 3月 12日（木）～4月 28日（火） 

 

シェフが目の前で調理する 
オープンキッチン 



 

 

豪快に切り分ける 

メインディッシュさながらのひと品 

「グレイズド・ポークロースト」 

＜お客様のお問い合わせ先＞ 

レストラン予約 TEL：06-6448-0354 （10：00～18：00） 

https://www.rihga.co.jp/osaka/restaurant/fair_list/spring-oiwai#remone 

概要 

【販売期間】 2026年 3月 12日（木）～4月 28日（火） 

           ※前日までの予約制 

【開催店舗】 オールデイダイニング リモネ（ウエストウイング 1階） 

【提供時間】 17:00～21：30 ※120分制 

【利用人数】 大人 4名様～ 

【料 金】 大人 1名様 8,500円 

        (ビュッフェ＋アルコールフリードリンク) 

        小学生 平日 4,681円／土日祝 5,060円 

【特 典】 ミニブーケ（複数名の方へのお祝いの場合は 

事前にお申し付けください） 

【内 容】 スプリング ディナービュッフェ 

【メニュー】 

＜スタンドクッキング＞ 平日・土日祝 各 3種 

・グレイズド・ポークロースト（平日限定） 

・ローストビーフ 西洋わさび添え（土日祝限定） 

・ベルケルヴォラーノでスライスした生ハム 

・ホールチーズで仕上げるスパゲッティ・カルボナーラ 

＜フード＞ 全34種（スタンドクッキング含む） 

牛肉のカルパッチョ オニオンソース / 豚肩肉のベルギー風ビール煮込み /  

魚介のマリネサラダ “インサラータ・ディ・マーレ” /  

海苔と新玉ねぎのピッツァ / 桜海老のアヒージョ /  

北海道産 真鱈の香り蒸し / 牛肉のカットステーキピラフ /  

海老とアスパラガスの米粉グラタン など 

＜スイーツ＞ 全16種 

いちごのスフレチーズケーキ / いちごのムース / いちごのマカロン /  

いちごの白玉ぜんざい / いちごのシュークリーム など 

＜ドリンク＞ 約 10種 

スパークリングワイン / 赤・白ワイン /  

アサヒスーパードライエクストラコールド＜生樽＞ /  

サントリーザ・プレミアム・モルツ＜生樽＞ /  

ハイボール/ 焼酎（芋・麦） / ノンアルコールスパークリングロゼ / 各種ソフトドリンク 
 

※料金はすべて税金・サービス料を含みます 

※その他プラン・各種優待・割引との併用はお受けいたしかねます 

※写真はすべてイメージです 

※メニューは、食材の入荷状況等により変更になる場合がございます 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

＊＊＊＊ 本件に関する取材の問い合わせ先 ＊＊＊＊ 

リーガロイヤルホテル大阪 ヴィニェット コレクション PR&デザイン室 広報担当 髙
たか

橋
はし

 知
ち

英
え

、萩野
は ぎ の

 まりえ 
〒530-0005 大阪市北区中之島 5-3-68 TEL.06-6441-1684（広報直通） FAX. 06-6448-3921 

◆ 「●●」実施概要 

【期 間】 8月 12日（水）～14日（金） 

【時 間】 12：00～14：30 

【メニュー】 

＜お子様コース＞ ・●● 

＜大人コース＞・●● 

 

チーズを溶かしながら仕上げる 

「ホールチーズで仕上げる 

スパゲッティ・カルボナーラ」 

明るく開放的な店内 

https://www.rihga.co.jp/osaka/restaurant/fair_list/spring-oiwai#remone

