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2025 年 10 月 16 日 

【PRESS RELEASE】                   リーガロイヤルホテル大阪 ヴィニェット コレクション 

  

 

 

 

リーガロイヤルホテル大阪 ヴィニェット コレクション（大阪市北区中之島、総支配人 中川
なかがわ

 智子
と も こ

）の「メイン

ラウンジ」（1階）では、2025年 11月 25日（火）から 2026年 2月 15日（日）まで、どちらも多くの人に愛される

「いちごvsチョコレートアフタヌーンティー」をオンライン予約限定で販売いたします。また、12月19日（金）から 25日

（木）の7日間限定で、クリスマスバージョンを提供いたします。 

■いちごの甘酸っぱさと、チョコレートの深い香り─ふたつの甘さが贈る至福のティータイム 

いちご派が「やっぱりチョコもいいかも」と思わず心揺れる魅惑のチョコスイーツ、チョコ派が「いちごも負けていない」
と思わず見直すいちごスイーツの、それぞれ全 8種が登場。さらに、いちごを 5粒使用したミニグラスパフェは、
両者の魅力をひとつに閉じ込め、甘酸っぱさと濃厚さが一度に味わえるひと品です。いちごフレーバーを楽しめる
季節の紅茶に加え、バーテンダー 池上 祐子が手掛けた、いちごとチョコのオリジナルモクテル 2種もご用意。
双方の個性が際立つからこそ、それぞれの魅力を改めて感じていただけるひとときをご提供します。 

■クリスマス限定バージョンは、心躍るホリデーデザイン 

12月 19日（金）から 25 日（木）の 7日間は、ツリーやトナカイ、サンタ

クロースをモチーフにしたクリスマス特別仕様で提供。メインラウンジの窓に
広がる緑とともに、心躍るクリスマスのひとときをお過ごしください。 

「いちご vsチョコレートアフタヌーンティー」の概要は次の通りです。 

 

 

 
 
 
 
 
 
 

冬限定！いちごとチョコレートの甘美な競演 

「いちご vsチョコレートアフタヌーンティー」 
オリジナルモクテル＆クリスマス限定バージョンも登場 

＜お客様のお問い合わせ先＞ 
「メインラウンジ」 TEL.06-6448-1121（ホテル代表） 

ホームページ 
https://www.rihga.co.jp/osaka/restaurant/fair_list/mainlounge-strawberry-afternoontea 

＊＊＊＊ 本件に関する取材の問い合わせ先 ＊＊＊＊ 

リーガロイヤルホテル大阪 ヴィニェット コレクション PR&デザイン室 広報担当 中島
なかしま

 順子
じゅんこ

、萩野
はぎの

 まりえ 
〒530-0005 大阪市北区中之島5-3-68 TEL.06-6441-1684（広報直通） FAX. 06-6448-3921 

クリスマス限定バージョンのスイーツ（一部） 

https://www.rihga.co.jp/osaka/restaurant/fair_list/mainlounge-strawberry-afternoontea
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■「いちご vs チョコレートアフタヌーンティー」 詳細 
【販売期間】 2025年 11月 25日（火）～2026年 2月 15日（日） 

＜クリスマス ver.＞12月 19日（金）～12月 25日（木） 
※2025年 12月 26日（金）～2026年 1月 5日（月）は販売を休止しております 

【提供時間】 11：30～18：30 ※2時間制 

【 料  金 】 ・1名様：7,590円 

・アフタヌーンティーセット 池上 祐子監修 オリジナルモクテル 

「Mellow
メ ロ ウ

 Strawberry
ス ト ロ ベ リ ー

 Soda
ソ ー ダ

」または「Melty
メ ル テ ィ

 Choco
チ ョ コ

 Café
カ フ ェ

」1杯付：9,000円 

＜クリスマス ver.＞ 
1名様：8,223円 / モクテル付：9,800円 
※いずれも税金・サービス料を含む ※2名様または 4名様のみ承ります ※3日前までのオンライン予約限定 

【 内  容 】 

[ミニグラスパフェ] 
いちごとチョコレートのミニグラスパフェ 
[上段]  
いちごのマカロン / チョコレートムース 

チョコレートモンブラン（クリスマス ver.はツリーモンブランに変更） / いちごグラスジュレ 
[中段] 
いちごパイ / いちごそっくりムース / チョコレートミニタルト 
[セイボリー] 
ナッツ、チーズ、生ハムのテリーヌ いちごをのせて 
（クリスマスver.はいちごと生ハム サンタクロースに見立ててに変更） /  
パテドカンパーニュのバーガー / 小海老とポテトサラダのタルトレット /  
いちごのスコーン（クリスマス ver.はシュトレンに変更） 
[ドリンク] ※おかわりの際、茶葉を変更していただけます 

 
 
 
 

・ブレンドティー、ダージリン、アッサム、ウバ、キーマン、アールグレイ、ブレンドコーヒー 

・オプション グラスシャンパン＋2,530円、グラスノンアルコールロゼスパークリング  

＋1,518円（いずれも税金・サービス料を含む） 

 

※写真はすべてイメージです ※写真のプレートは 2名様分のイメージです ※プレート以外の装飾はアフタヌーンティーに含んでおりません 

※プレートの色が異なる場合がございます ※メニューは、食材の入荷状況等により変更になる場合がございます 

 

■「メインラウンジ」概要 
【店舗】 「メインラウンジ」（1階） 
【営業時間】 8：00～18：30（ラストオーダー18：00） 

［朝食］8：00～10：30 
【料金】 お飲み物 1,518円～ / スイーツセット 2,024円～など 
【席数】 167席 
ピアノ演奏は、下記時間にてお楽しみいただけます。 
8：00～10：30 / 11：00～13：30 / 15：00～17：30 
15：00～17：30は、世界的に活躍するピアニスト「菊池亮太」氏による 
タッチを録音した日本の伝統音楽のユニークな演奏をご体験いた 
だけます。 

《季節のおすすめ》 
・いちごティー 
・森いちごのルイボスティー（ノンカフェイン） 
 

いちごとチョコレートのミニグラスパフェ 

 

「Mellow Strawberry Soda」（左） 
「Melty Choco Café」（右） 


