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2022年4月13日 

【PRESS RELEASE】                            リーガロイヤルホテル（大阪） 

  

 

 

 

リーガロイヤルホテル（大阪市北区中之島、総支配人 中川
なかがわ

 智子
と も こ

）は、「オールデイダイニング リモネ」で、抹茶

やほうじ茶を主役にしたランチビュッフェ 「お茶スイーツビュッフェ 茶房～雨茶～」の販売を 5 月 9 日（月）から 7 月

3 日（日）まで販売します。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

雨の日が多くなる季節、そんな時でもスイーツで楽しんでいただけるよう、

お茶スイーツと雨をテーマにしたビュッフェを開催。抹茶やほうじ茶、煎茶な

ど様々な種類のお茶を使用した多彩なお茶スイーツ約 30 種と、フード約 15
種をご用意。「煎茶のパルフェ バーケーキ風」や「抹茶のケーキとミルク 
チョコムース 苔玉見立て」など一部、京都 和束町の「和束茶」を堪能する

メニューもございます。 

さらに、雨の日を楽しんでいただけるよう、雨の日限定メニューとして「紫

陽花ゼリーソーダ」が登場します。 

またフードにも、「アールグレイ風味の冷製ポテトスープ」、「抹茶風味の

ポテトサラダと小海老」や「茶そば」などお茶を感じていただける料理や、

「リーガロイヤルホテルのカレーライス」、「貝類とアスパラガスのペンネ」、

「焼きたて窯焼き 本日のピザ」などのフードも充実しています。 
 

詳細は次頁の通りです。 

 

 

 

 

 
 

雨の日でも日本庭園に囲まれた店内でスイーツを楽しむ 

「お茶スイーツビュッフェ 茶房～雨茶～」を開催 
2022 年 5 月 9 日（月）～7 月 3 日（日） 

＊＊＊＊ 本件に関する取材の問い合わせ先 ＊＊＊＊ 

リーガロイヤルホテル 総支配人室 広報担当 竹村
たけむら
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え
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り

、中村
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〒530-0005 大阪市北区中之島 5-3-68 TEL.06-6441-1684（広報直通） FAX.06-6441-1677 

＜お客様のお問い合わせ先＞ 
オールデイダイニング リモネ TEL.06-6441-1056（直通）  

 リーガロイヤルホテルホームページ https://www.rihga.co.jp/osaka 

「お茶スイーツビュッフェ 茶房～雨茶～（イメージ）」 
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■ランチビュッフェ概要 
【期 間】 5 月 9 日（月）～7 月 3 日（日） 

【店    舗】 「オールデイダイニング リモネ」（ウエストウイング 1 階） 

【時 間】  11：30～15：00（ラストオーダー14：30） ※90 分制 

【料 金】  大人：5,500 円 小学生：3,800 円 ※ソフトドリンクフリー付  

  ※大人 1 名様につき小学生未満のお客様 1 名様無料 

※税金・サービス料を含みます 

【メニュー例】  

＜スイーツ＞ 
・ほうじ茶のレアチーズケーキ 
・抹茶と小倉のケーキ 
・煎茶とグレープフルーツのジュレ 紫陽花見立て 
・抹茶のケーキとミルクチョコムース 苔玉見立て 
・煎茶のパルフェ バーケーキ風 
・キャラメル風味の抹茶ケーキ 
・抹茶チョコレートケーキ 
・ほうじ茶ムースときな粉 
・ほうじ茶ショコラ 
・抹茶ロールケーキ 
・抹茶水ようかん 
・抹茶の今川焼 
・抹茶ティラミス 
・抹茶のショコラショー 
・抹茶の茶巾～バニラアイスクリームとあずき～ 
・抹茶アイスクリームの和風パフェ 
約 30 種 

 

＜雨の日限定スイーツ＞ 
・紫陽花ゼリーソーダ 
 
＜フード＞ 
・サラダいろいろ 
・生ハムフルーツ 
・茶そば 
・いなり寿司 
・アールグレイ風味の冷製ポテトスープ 
・抹茶風味のポテトサラダと小海老 
・サーモンのカルパッチョ ポキソース 
・リーガロイヤルホテルのカレーライス 
・明石焼き 
・ミネストローネスープ 
・貝類とアスパラガスのペンネ 
・シーフードピラフ 
・焼きたて窯焼き 本日のピザ 
・ケイジャン風チキン 
・本日のホット料理 
・パン各種 
 

＜ソフトドリンク＞ 
コーラ / ジンジャエール / ホワイトソーダ / ホワイトウォーター / ウーロ
ン茶 / トニックウォーター / コーヒー（ホット・アイス） / 紅茶（ホット） 
 
 

※写真はすべてイメージです。 ※メニュー内容は、食材の入荷状況により変更する場合があります。 

※新型コロナウイルス感染拡大防止のため、お客様同士が向かい合って座るテーブル上に、飛沫防止パネルを設置しています。 

※お客様には入店前に検温等へのご協力、料理を取りに行かれる際は、マスク・手袋の着用をお願いしております。ロビーや各レストランに消毒 

液を設置し、スタッフはマスク着用の上サービスさせていただくほか、従業員の体調チェック、出社前の体温測定等を実施しています。 

「ほうじ茶のレアチーズケーキ」 

フード イメージ 

「抹茶のケーキとミルクチョコムース 苔玉見立て」と 
「煎茶とグレープフルーツのジュレ 紫陽花見立て」 


