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2022年1月14日 

【PRESS RELEASE】                            リーガロイヤルホテル（大阪） 

  

 

 

 

リーガロイヤルホテル（大阪市北区中之島、総支配人 荻田
お ぎ た

 勝
かつ

紀
の り

）は、「オールデイダイニング リモネ」で、いちご

を主役にしたランチビュッフェ 「Lunch Strawberry Party～森のお茶会～」の販売を 1月14日（金）から 3月14日

（月）まで販売します。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

「Lunch Strawberry Party～森のお茶会～」の詳細は次頁の通りです。 

 

 

 
 

 

 

 

オールデイダイニング リモネを舞台に、苺を堪能できるランチスイーツビュッフェ 

「Lunch Strawberry Party～森のお茶会～」 

2022年 1月 14日（金）～3月 14日（月） 

＊＊＊＊ 本件に関する取材の問い合わせ先 ＊＊＊＊ 

リーガロイヤルホテル 総支配人室 広報担当 竹村
たけむら

 梓
あずさ

、藤本
ふじもと

 絵
え

理
り

、津
つ

城
しろ

 周平
しゅうへい

 

〒530-0005 大阪市北区中之島 5-3-68 TEL.06-6441-1684（広報直通） FAX.06-6441-1677 
 
 

◆ 「●●」実施概要 

＜お客様のお問い合わせ先＞ 

オールデイダイニング リモネ TEL.06-6441-1056（直通）  

 ホームページ https://www.rihga.co.jp/osaka/restaurant/fair_list/remone-strawberry-2022 

 

 

 フードメニューは「焼きたて窯焼き 本日のピザ」や彩り豊かな

「苺とトマトのガスパチョ」など、幅広い世代に人気のメニューも充

実。「鶏肉とかぶらのマリネ」や「紅ズワイ蟹と白菜のマスタード

マリネ」など、旬の食材を使用したメニューもラインアップ。また、

お肉好きの方にも嬉しい、鶏肉の旨みが味わい深い「BBQ チ

キンとスパイシーポテト」もご用意します。 

 
 

また、「オールデイダイニング リモネ」の朝・昼・夜のビュッフェと、「メインラウンジ」でのコー

ヒー・紅茶を何度でもお楽しみいただける「フリーパスポート」を数量限定で 1 月 20 日（木）まで販

売中です。「Lunch Strawberry Party～森のお茶会～」でもご利用いただける、お得なパスポートです。 

 

◆「フリーパスポート」＜第3期：2022年2月1日（火）から 3月31日（木）までご利用可能＞の詳細はこちら 

※お申し込みは 1月20日（木）まで 

https://www.rihga.co.jp/osaka/restaurant/fair_list/free-pass 

スイーツコーナーには、苺いっぱいのストロベリービュッフェ

もお楽しみいただける「森のお茶会」をテーマにした苺の多彩

なスイーツが登場。目の前で仕上げる「苺のクレープシュゼッ

ト」や「苺のフレンチトースト」をはじめ、定番の「苺のショートケ

ーキ」、チーズの濃厚な口どけと香ばしさが絶妙の「苺のバスク

風チーズケーキ」などがビュッフェコーナーを彩ります。 

 

フードメニュー（イメージ） 

スイーツメニュー（イメージ） 

https://www.rihga.co.jp/osaka/restaurant/fair_list/remone-strawberry-2022
https://www.rihga.co.jp/osaka/restaurant/fair_list/free-pass
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■「Lunch Strawberry Party～森のお茶会～」概要 

【期 間】 1月 14日（金）～3月 14日（月） 

【店    舗】 「オールデイダイニング リモネ」（ウエストウイング 1階） 

【時 間】 11：30～15：00（ラストオーダー14：30） ※90分制 

【料 金】 ランチ   大人：5,500円 小学生：3,800円 ※税金・サービス料を含みます 

【メニュー例】  

＜冷製料理＞ 

・サラダいろいろ 

・生ハムフルーツ 

・苺とトマトのガスパチョ 

・カジキのマリネ ネギ塩オイルソース 

・鶏肉とかぶらのマリネ 

・チキンとポテトのサラダ ピリ辛ガーリック風味 

・紅ズワイ蟹と白菜のマスタードマリネ 

＜温製料理＞ 

・リーガロイヤルホテルのカレーライス 

・ポテトチャウダー 

・ペンネプッタネスカ 

・シーフードピラフ 

・焼きたて窯焼き 本日のピザ 

・BBQチキンとスパイシーポテト 
・パン各種 

＜スイーツメニュー＞ 

・苺のショートケーキ 

・苺のタルト 

・苺のバスク風チーズケーキ 

・苺ティラミス 

・苺ゼリー 

・苺のロールケーキ 

・とちおとめのジュレと苺ミルクプリン 

・苺クリームムース 

・黒ごまプリン 

・カスタードプリン 

・イチゴプリン 

・プチ苺大福クリーム 

・わらび餅（チョコ） 
・わらび餅（苺） 
・ふわとろクリーム大福苺 

・甘酒 ～イチゴフレーバー～ 

・あまおう くず餅 

・フレッシュ苺 

・シャーベット 3種 

 

＜目の前で仕上げるデザート 6種＞ 

・苺のクリームチーズのモンブラン 

・チョコドッグ ベリーソース 

・チョコレートオムレツ イチゴソース 

・苺とあずきのハート最中 

・苺のクレープシュゼット 

・苺のフレンチトースト 

＜ソフトドリンク＞ 

コーラ / ジンジャエール / ホワイトソーダ / ホワイトウォーター / ウーロン茶 / トニックウォーター / コーヒー 

（ホット・アイス） / 紅茶（ホット） 

※写真はすべてイメージです。 ※メニュー内容は、食材の入荷状況により変更する場合があります。 

※新型コロナウイルス感染拡大防止のため、お客様同士が向かい合って座るテーブル上に、飛沫防止パネルを設置しています。  

※お客様には入店前に検温等へのご協力、料理を取りに行かれる際は、マスク・手袋の着用をお願いしております。ロビーや各レストランに 

消毒液を設置し、スタッフはマスク着用の上サービスするほか、従業員の体調チェック、出社前の体温測定等を実施しています。 

※期間・休業日・営業時間等は状況により変更する場合があります。 

スイーツメニュー（イメージ） 

目の前で仕上げるデザート（イメージ） 

フードメニュー（イメージ） 


