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2019年 6月 12日 

【NEWS RELEASE】                     リーガロイヤルホテル（大阪） 
  

 

 

 

 

リーガロイヤルホテル（大阪市北区中之島、総支配人 田辺
た な べ

 能
よ し

弘
ひろ

）の「アネックス リモネ（アネックス 7 階）」

は、7月 5日（金）～9月 1日（日）までの月・火・金・土・日曜、祝日限定（8月 14日（水）・15日（木）は開催）

にて、人気フルーツが盛りだくさんの「さくらんぼ×もも×シャインマスカットスイーツビュッフェ ふわもこスイー

ツパーラー」を開催します。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

初めて開催する夏のスイーツビュッフェは、“ふわふわ&もこもこ”をテーマに、さくらんぼ・桃・シャインマス 

カットを中心として、メロンやマンゴーなど人気のフルーツを使った全 25種類のスイーツが登場します。 

真っ赤なコロンとした見た目がかわいらしい「サクランボに見立てたケーキ」（上

写真 2 列目・右）、ほんのり桃色に色づいた「もこもこももムース」（上写真 1 列目・

右から 2 番目）、シャインマスカットの弾けるような食感が楽しい「マスカットとメロン

のショートケーキ」（上写真 1列目・中央）など、遊び心いっぱいのスイーツが、ビュッ

フェ台を彩ります。ウエルカムドリンクには、「ふわもこスムージー」（1 名様につき 1

杯・右写真）をご用意します。入道雲を思わせるような“ふわもこ”の雲をイメージし

た綿菓子と、シャインマスカットのスムージー・白桃の果肉入りムース・白桃のソー

ス・ミントジュレの、虹のようにカラフルな層をお楽しみいただけます。 

その他、さくらんぼのピクルスと桃のチャツネのトッピングで味わえる 3 種類のカ

レー「夏カレー“トロア グゥー”」、苺やキウイフルーツなどのフルーツを包んだ「カ

ラフルサマーロール～フルーツの生春巻き～」、「鱧のフリット  コキヤージュの

泡」、「冷やし担々うどん」など、軽食も全 15種類と充実しています。 

概要は次頁の通りです。 

 

 

 

遊び心いっぱいのスイーツが勢ぞろい。フルーティーな午後のティータイム 

「さくらんぼ×もも×シャインマスカットスイーツビュッフェ ふわもこスイーツパーラー」 

“ふわふわ&もこもこ”にキュン！真夏のスイーツビュッフェ初開催 
7月 5日（金）～9月１日（日）までの月・火・金・土・日曜、祝日限定 

 

 

「さくらんぼ×もも×シャインマスカットスイーツビュッフェ ふわもこスイーツパーラー」イメージ 

＊＊＊＊ 本件に関する取材の問い合わせ先 ＊＊＊＊ 

リーガロイヤルホテル 総支配人室 広報担当 高橋
たかはし

 佐
さ

都
と

、西坂
にしざか

 未来
み き

、臼山
うすやま

 薫
かおり

 
〒530-0005 大阪市北区中之島 5-3-68 TEL.06-6441-1684（広報直通） FAX.06-6448-5326 

 

ふわもこスムージー（写真は2名様分） 
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■「さくらんぼ×もも×シャインマスカットスイーツビュッフェ ふわもこスイーツパーラー」概要  

【 開催店舗 】 「アネックス リモネ」（アネックス７階） 

【 開催期間 】 7月 5日（金）～9月 1日（日）の月・火・金・土・日曜、祝日 ※8月 14日（水）・15日（木）は開催 

【 営業時間 】 各 120分制 

＜ 月・火・金 ＞ 12：00～16：00 （入店時間 ①12：00 ／ ②13：00 ／ ③14：00） 

＜ 土・日・祝 ＞ 1部 12：00～ ／ 2部 15：00～ （完全入れ替え制） 
 

【 料  金 】  大人 5,500円、小学生 2,750円、幼児（4歳～6歳） 1,000円 （税金・サービス料含む） 

※3歳以下のお子様は大人 1名様につき 1名様無料 

【メニュー例】 ※写真はイメージです。 ※メニュー内容は食材の入荷状況等により変更する場合がございます。 

＜ウエルカムドリンク＞  

・ふわもこスムージー（1名様につき 1杯） 

＜スイーツ＞  

・もこもこももムース 

・桃のロールケーキ 

・桃と紅茶のサバラン 

・桃とふわあわジュレ 

・桃のスープ 

・白桃大福 

・桃のショートケーキ 

・桃とパッションアプリコットの羊羹 

・ふわふわチーズケーキ サクランボコンフィチュールを添えて 

・サクランボのカタナーラ 

・サクランボのヴェリーヌ 

・サクランボに見立てたケーキ 

・ココナッツのブランマンジェとサクランボソース 

・シャインマスカットのタルト 

・マスカット風味の大福 

・マスカットとメロンのショートケーキ   

・“ジュレの共演”エルダーフラワー＆グレープフルーツとシャインマスカット 

・シャインマスカットのチョコ 

・タルト・シトロン 

・レモンのパウンドケーキ 

・マンゴームース 

・マカロン 2種 

・ふわもこソフトクリーム お好みのトッピングで 

＜軽食＞ 

・冷やし担々うどん 

・カラフルサマーロール～フルーツの生春巻き～ 

・鱧のフリット コキヤージュの泡 

・コブ・サラダ＆ドレッシング 

・桃のスープ 生ハムのアクセント 

・夏カレー “トロア グゥー” 

（小エビマサラカレー、キーマカレー、野菜カレー） 

・ポークベリーのロースト クレオール風 

・デイリースープ   

・ハッシュドポテト 

・フライドチキン＆ディップソース 

・ハムとトマトのサンドイッチ“ボカティージョ” 

・点心 肉焼売・海老焼売 

・デニッシュ・プレッツェル 

＜ドリンク＞ 

・コーヒー ・紅茶 ・ソフトドリンク 

 

＜お客様のご予約・お問い合わせ先＞ 

「アネックス リモネ」 TEL.06-6441-1586（直通）（受付時間：11：00～17：00） 
リーガロイヤルホテル ホームページ https://www.rihga.co.jp/osaka 

サクランボのヴェリーヌ 

桃のロールケーキ 

夏カレー “トロア グゥー” 盛り付けイメージ 

https://www.rihga.co.jp/osaka

