
 

 

 

 
 

 
 

 

 

 
 

 

 

 
 

 
 

リーガロイヤルホテル京都（京都市下京区東堀川通り塩小路、総支配人 中谷 知寿）は、ラウン

ジにて秋の味覚と列車でめぐる秋の情景をスイーツで表現した「秋の味覚のジオラマ・アフタヌー

ンティー」を 2026年 10月 1日（木）から 11月 25日（水）まで販売します。 

 

                                     
 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

「秋の味覚のジオラマ・アフタヌーンティー」は、「秋の車窓から見える京都の景色をアフタヌーン

ティーで表現してみたい。そんなデザートがあったらおもしろいのではないか」という発想から生ま

れました。スタッフの「見た人にワクワクするような愉しさを届けたい」という想いと、ホテルパティシ

エの遊び心あふれるアイデアを詰め込み、列車で秋の京都を旅するような情景をスイーツで描き

ました。 

まず目を引くのは、秋の情景を感じさせる列車をモチーフにしたスイーツです。マシュマロクッキ

ーサンドで列車の車体を、チョコクッキーで車輪や線路を表現し、秋の旅へと走り出す列車をイメ

ージしました。細部まで遊び心を凝らした、目でも愉しめる一品です。 

車窓から望む山々は、秋らしい色彩に染まるモンブランで表現。なめらかなかぼちゃプリンには

イチョウの葉を浮かべ、桔梗の花をイメージしたぶどうゼリーは、まろやかなブランマンジェとクラッ

シュしたレモンゼリーとの 3 層仕立てです。かぼちゃチーズケーキには紅葉をかたどったクッキー

を添え、シフォンケーキで秋の木々を表現。さつまいもらしいほくほくとした食感を愉しめるさつま

いもタルトや、なめらかな口当たりのベイクドポテトなど、秋の味覚をふんだんに取り入れたアフタヌ

ーンティーです。 

秋の京都を彩る風景を、一つひとつのスイーツに落とし込み、秋の味覚を味わいながら、まるで

列車に乗って京都の秋を旅するようなひとときをお愉しみください。 

 

詳細については、次頁の通りです。 

 
■お客様お問い合わせ先■ 

リーガロイヤルホテル京都  

ラウンジ 075-361-9226（直通）  

 

列車でめぐる秋の情景を描く、心ときめく“秋旅スイーツ”  
 

「秋の味覚のジオラマ・アフタヌーンティー」 販売 
 

販売期間：2026年 10 月 1日（木）～11月 25日（水） 

NEWS RELEASE リーガロイヤルホテル京都 

2026年 9月 7日 

 

＊＊本件に関するお問い合わせ先＊＊ 

リーガロイヤルホテル京都 総支配人室 販売促進 辻・村上 

〒600-8237 京都市下京区東堀川通り塩小路下ル松明町１番地 

TEL：075-361-9149（直通）/ FAX：075-361-9150 

「秋の味覚のジオラマ・アフタヌーンティー」イメージ 



 

 

 

◇◆ 「秋の味覚のジオラマ・アフタヌーンティー」 販売 概要 ◆◇ 
 

【販売場所】 ラウンジ（1階 / オールデイダイニング カザ内） 

 

【販売期間】 2026年 10月 1日（木）～11月 25日(水) 

 

【販売時間】 10 : 00～17: 00（ラストオーダー：17：00） ※120分制 
 

※記載内容の期間・休業日・営業時間等は状況により変更となる場合がございます。 

最新の営業情報は公式 HPをご確認ください。 
 

 

【料 金】 ￥6,325 
 

※表記料金は、税金・サービス料を含みます。 

 

【内 容】 ≪1日 10食限定≫ 
 

■スイーツ全 7種 

・マシュマロクッキーサンド 

・さつまいもタルト 

・かぼちゃプリン 

・モンブラン 

・かぼちゃチーズケーキ 

・ぶどうゼリー 

・ベイクドポテト 

  

■季節のセイボリー全 9品 

 

■セットドリンク 

・ウエルカムドリンク 

（ノンアルコールスパークリングワイン） 

 

■フリードリンク 

・コーヒー／ 紅茶（4種）／ハーブティー（3種）／ノンアルコールカクテル（3種） 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

「秋の味覚のジオラマ・アフタヌーンティー」イメージ 

◆このデザートに込めた想い ＜考案者＞ パティシエ 眞下
ま し も

 絢羽
あ や は

 
 

ホテルの中にいながらも、秋の情景を思い浮かべていただけるような見た 

目を意識して仕立てました。 

栗やかぼちゃ、さつまいもなど、秋ならではの味覚をふんだんに使用し、 

ひと口ごとに秋の豊かさを感じていただけるデザートに仕上げました。 

目で秋を愉しみ、舌で秋を味わっていただきながら、この季節ならではの 

美味しさを存分に感じていただけたら嬉しいです。 

 


