
 

ホテルの快適空間でアウトドア気分を満喫！ 

京都のアーティフィシャルフラワー取り扱い店「サンエイクラフト」とのコラボレーション 
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リーガロイヤルホテル京都（京都市下京区東堀川通り塩小路、総支配人 藤井 友行）は、「オール

デイダイニング  カザ」にてホテルでアウトドアビュッフェ『OUTDOOR
ア ウ ト ド ア
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』を 2022年 10月 31日（月）まで開催します。 
 

ビュッフェ料理が人気の「オールデイダイニング カザ」では、ガーデンテラスをイメージしてグリーン

装飾を施した店内で、アウトドア気分を味わいながらビュッフェ料理が堪能できるホテルでアウトドアビ

ュッフェ『OUTDOOR
ア ウ ト ド ア
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』を開催。ホテルの快適な空間で、華やか

なオードブルやグリラーで焼いて旨味を閉じ込めたお肉、杉板ごとグリルするお魚など、キャンプ歴 10

年以上のシェフ本田が工夫を凝らしたアウトドア気分が愉しめるビュッフェ料理を味わえます。 

店内装飾はアーティフィシャルフラワー取り扱い店「サンエイクラフト」（京都市下京区・株式会社サン

エイ）とのコラボレーションで、ガーデンテラスをイメージしたグリーン装飾を実施。店内入口は野菜や

果物のイミテーションを施した木とグリーンのアーチを設置し、お客様を出迎えます。店内に入ると天井

や壁面、ビュッフェコーナーへと続く通路の両サイドにまで、爽やかなグリーンの装飾が全体に広がりま

す。期間限定で店内BGMもガーデンテラスに合う特別バージョンに変更。天候に左右されることなく、

ビュッフェ料理とともに、五感すべてでアウトドア気分をホテルで愉しむことができます。 
 

詳細については次頁の通りです。 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

「オールデイダイニング カザ」店内装飾イメージ 

 



 
 

 

 

 

 

 

 

 

ホテルでアウトドアビュッフェ 

『OUTDOOR
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』開催 概要 
 

【実施店舗】 オールデイダイニング カザ（1階） 

【開催期間】 2022年 7月 1日（金）～10月 31日(月) 
           ※記載内容の期間・休業日・営業時間等は状況により変更となる場合がございます。 

最新の営業情報は公式 HPをご確認ください。 

【営業時間】 ランチビュッフェ  ［2部制］… 1部 11：30～13：00 / 2部 13：30～15：00（90分制） 

ディナービュッフェ［2部制］… 1部 17：30～19：00 / 2部 19：30～21：00（90分制） 

【販売料金】 ※下記料金は、税金・サービス料を含みます。 

 

 

 

 

 

 

 

※3歳以下のお子様は無料です。 

※70歳以上のお客様は 30％割引のシニア料金にて利用できます。 

  他との割引・優待不可。 
 

【実施内容】  

キャンプ歴 10 年以上のシェフ本田によるアウトドア気分が愉しめるビュッフェ料理を味わうことができます。

店内は京都のアーティフィシャルフラワー取り扱い店「サンエイクラフト」とのコラボレーションで、ガーデンテ

ラスをイメージしたグリーン装飾を施し、五感すべてでアウトドア気分を愉しめます。 
 

＜ビュッフェおすすめメニュー（7～10月）＞ 
牛肉のパプリカ煮込み グーラッシュ （ディナー限定） / ココナッツ風味のケーク・サレ / スライダーロールのピンチョス仕立て / 

お野菜とフレッシュパインアップルのグリル シナモンの香り （ディナー限定） / 豚肉とレモンの塩釜焼き /  

ポークベリーのグリル BBQ ソース （ランチ限定） / 燻製うずら卵とアマランサスのポテトサラダ / お魚のウッドプランクグリル / 

焼きマシュマロのココナッツとパインアップルタルト などデザート含む約 70種 
 
 

 

アウトドアビュッフェへのこだわり 
“キャンプ飯”の魅力は、豪快な調理法と 

肩ひじ張らずに食べられる気軽さにあると 

思います。今回のメニューではそのエッセ 

ンスを大切に、繊細かつワイルドに食欲を 

そそる料理の数々をご用意しました。心躍 

る時間をお愉しみください。 

 
 

 

 

 

 

 
 

 

■お客様お問い合わせ先■ 

リーガロイヤルホテル京都 

オールデイダイニング カザ 075-361-9226（直通）  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■ご参考 

 株式会社サンエイ  

京都最大級の品ぞろえ 

サンエイクラフトではアーティフィシャルフラワー、ドライフラワー、 

プリザーブドフラワーをはじめ、様々な造花資材、リボン、クラフト 

用品を取り扱っております。 

店舗情報：サンエイクラフト 仏光寺店 

〒600-8099京都市下京区仏光寺通烏丸東入ル上柳町 331 タカノハスクエア 2F 

公式サイト：https://www.saneicraft.com/ 

＊＊＊本件に関する問い合わせ先＊＊＊ 

リーガロイヤルホテル京都 総支配人室 販売促進 近藤・片桐・和田 

〒600‐8237 京都市下京区東堀川通り塩小路下ル松明町１番地 

TEL：075‐361‐9149（直通）/ FAX：075‐361‐9150 

ビュッフェ料理イメージ 

 

サンエイクラフト 仏光寺店 

お一人様料金 平日 土日祝 平日 土日祝

大人 ¥3,800 ¥4,000 ¥5,000 ¥5,500

小学生(7～12歳) ¥1,900 ¥2,000 ¥2,500 ¥2,750

幼児(4～6歳) ¥900 ¥900 ¥1,300 ¥1,300

ランチビュッフェ ディナービュッフェ

「オールデイダイニング カザ」 

シェフ 本田
ほんだ

 朝之
ともゆき

 
ビュッフェ料理イメージ 

 

https://www.saneicraft.com/

