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爽やかな夏を感じるスイーツが食べ放題で登場！ 

Peach & Mango Fair 
 

リーガロイヤルホテル小倉（北九州市小倉北区浅野：総支配人 棟安
むねやす

 正人
ま さ と

）では、7 月 1 日(金)から

8 月 31 日(水)の 2 ヵ月間、2 階「オールデイダイニング リートス」にて、桃やマンゴースイーツを多彩

に揃えた「Peach & Mango Fair」を開催いたします。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

今回のフェアでは、見た目も華やかな夏に人気の桃とマンゴースイーツが登場いたします。ランチタ

イムには、桃とマンゴースイーツ 12 種類にムースショコラなど人気の定番スイーツ全 22 種をオーダー

ビュッフェにてお好きなだけお召し上がりいただけます。アーモンド風味の生地に桃のコンポートとほ

んのり甘いクレームシブーストを重ね、表面を香ばしくキャラメリゼした“桃のシブースト”や、なめ

らか口あたりのアールグレイムースと桃のソースが絶妙にマッチした“アールグレイのムース 桃のア

クセント”、クリームチーズの酸味の中にマンゴーピューレの爽やかな甘味が引き立つ“マンゴー風味

のレアチーズケーキ”など、細部にまでこだわった豊富なラインアップでお届けいたします。また、柔

らかく歯ごたえのある一口鮑や希少部位であるマグロのほほ肉、柔らかな牛フィレ肉を味わえる、オー

プン 3周年を記念した豪華なワンプレートディッシュをはじめとした 4種の選べるメインディッシュも

ご堪能いただけます。 

甘い香りに包まれながら爽やかな夏を感じる幸せなひとときを心ゆくまで存分にお楽しみください。 

 

 「オールデイダイニング リートス」のオーダービュッフェでは感染予防と安全安心の観点から、非接

触によるモバイルオーダースタイルを採用しており、“お客様ご自身で多くの料理をお選びいただく楽

しさ”をご提供しております。 

 

フェア概要は次頁をご覧ください。 

 

 

2022 年 6 月 27 日 

RIHGA ROYAL HOTEL KOKURA News release 

＜お客様からのご予約・お問い合わせ先＞ 

リーガロイヤルホテル小倉 レストラン予約  

TEL.093-531-1070（受付時間 9：00～18：00） 

※イメージ写真 
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◆Peach ＆ Mango Fair 概要 

【期間】2022 年 7 月 1 日（金）～8 月 31 日（水） 

【時間】11：30～15：00（120 分制／ラストオーダー14：30） 

【料金】大人 ￥3,900 / 小学生 ￥2,500 

【店舗】2 階 オールデイダイニング リートス 
 

＜メニュー一例＞ 

◆スイーツ 

※お好きなだけお召し上がりいただけます。 

桃のショートケーキ 

桃のシブースト 

ミルクプリン 桃と練乳のソース 

アールグレイのムース 桃のアクセント 

桃のパイ仕立て 

パッションマンゴ－風味のマカロン 

マンゴープリン ココナッツソース 

マンゴームース パインアップルコンフィ添え 

マンゴー風味のレアチーズケーキ 

マンゴークランブル   他全 22 種 
 
◆前菜盛り合わせ全 3 品 

◆月替わりのスープ 

◆メインディッシュ（以下よりお好きな１品をお選びいただきます。） 

・一口鮑のステーキ&国産豚肉と野菜のアグロドルチェ 

・一口鮑のステーキ&マグロほほ肉レモン風味の香草焼 サラダ仕立て 

 ・牛フィレ肉のグリエ（80ｇ）マデラソース（+￥800） 

 ・リートス 3 周年記念特別ワンプレートディッシュ（+￥809） 

  [一口鮑のステーキ・マグロほほ肉レモン風味の香草焼き・牛フィレ肉のグリエ（40ｇ）] 

◆ソフトドリンク 

 オレンジジュース / アップルジュース / ウーロン茶 / コーヒー（ホット・アイス） / 紅茶（ホット・アイス） 

 
※表示料金は税金・サービス料を含みます。 

※写真はすべてイメージです。 

※メニュー内容は、食材の入荷状況により変更する場合があります。 

※調理法の変更をせずに原材料の産地や品種を変更する場合は、あらかじめ係員より案内いたします。 

※営業時間は状況により変更となる場合がございますので、あらかじめご了承ください。 

※新型コロナウイルス感染拡大防止のため、お客様には入店前に検温等へのご協力をお願いしております。 

※店内には消毒液を設置し、スタッフはマスク着用の上サービスするほか、出社前の体温測定等を実施しています。 
 

＜新型コロナウイルスの感染拡大防止に関する取り組み一例＞ 

・ＱＲコードをお客様のスマートフォンで読み取ってご注文いただくオー

ダーシステムの導入。 

・座席を減らし、テーブル間隔は隣席と１ｍ以上の間隔を空けて設置。 

・お客様同士が向かい合うテーブルの上に飛沫防止のアクリルパテーショ

ンを設置。 

・入店時にお客様の検温・体調確認をさせていただきます。 

・ご利用ごとにテーブル・椅子のアルコールによる拭き取り消毒の実施。 

・お客様と対面するキャッシャーカウンターに飛沫防止のアクリル板を設

置。 

 

※イメージ写真 


