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かわいいパフェといちごスイーツを楽しむ 特別な 20 日間 

「Strawberry Fair～春の甘い宝石～」ご好評につき第 2弾！ 

ティータイムスイーツビュッフェ開催 
 

リーガロイヤルホテル小倉（北九州市小倉北区浅野：総支配人 棟安
むねやす

 正人
まさと

）では、「オールデイダイニング リ

ートス（2 階）」にて開催中の「Strawberry Fair～春の甘い宝石～」の第 2 弾として 3 月 22 日(火)から 4 月 10 日

(日)までの期間限定でパティシエ自慢のスイーツを存分に味わえる「ティータイムスイーツビュッフェ」を実施し

ております。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

今年 2 月から開催している「Strawberry Fair～春の甘い宝石～」では、スイーツ食べ放題ランチを提供してお

り、女性のお客様を中心に満席の日がある程、ご好評いただいております。今回、第 2 弾企画では、各日 20 名限

定の「ティータイムスイーツビュッフェ」を開催いたしました。スペシャルスイーツとしてご用意するのは、ティ

ータイムでしか食べられないホテルパティシエ特製のストロベリーショコラパフェ。いちごの自家製コンフィ、ム

ースショコラ、ショコラクランチ、ホイップクリーム、いちごのアイスクリームにいちごのエスプーマなどを贅沢

に重ね合わせ、6 層のフォトジェニックな見た目を演出。別添えの温かいチョコソースをかけると、チョコレート

のほろ苦さといちごの甘酸っぱさが絡み合い、より深い味わいが楽しめます。ショコラにはフランスのチョコレー

トブランドとして名高いカカオバリー社製のリーガロイヤルホテルオリジナルショコラを使用しています。さらに、

12 種のいちごスイーツにムースショコラなど人気の定番スイーツ全 20 種の食べ放題に加え、ウエルカムドリンク

としていちごを丸々1 粒浮かべたノンアルコールスパークリングワインもお楽しみいただけます。 

期間限定のティータイムスイーツビュッフェで、いちごに溺れる至福の時間をお過ごしください。 

 

 「オールデイダイニング リートス」のオーダービュッフェでは感染予防と安全安心の観点から、非接触による

モバイルオーダースタイルを採用しており、“お客様ご自身で多くのスイーツをお選びいただく楽しさ”をご提供

しております。また、ビュッフェ付きステイプランもご用意しておりますので、女子旅などの思い出づくりにも最

適です。 
 

詳細は次頁をご覧ください。 

 

 

 

 

 

 

 

2022年 3月 23日 

RIHGA ROYAL HOTEL KOKURA News release 

＜お客様からのご予約・お問い合わせ先＞ 

リーガロイヤルホテル小倉 レストラン予約  

TEL.093-531-1070（受付時間 9：00～18：00） 

※イメージ写真 
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◆ティータイムスイーツビュッフェ 概要 

【期間】2022 年 3 月 22 日（火）～4 月 10 日（日）※各日 20 名様限定 

【時間】15：00～17：00（90 分制／ラストオーダー16：30） 

【料金】大人 ￥3,900 / 小学生 ￥2,500 

【店舗】2 階 オールデイダイニング リートス 

 

＜メニュー例＞ 

◆ウエルカムドリンク 

 いちご入りノンアルコールスパークリングワイン 

◆ストロベリーショコラパフェ 

◆スイーツビュッフェ 
※お好きなだけお召し上がりいただけます。 

いちごとピスタチオのマカロン 

ミルクプリンいちごと練乳のソース 

いちごのモンブラン 

いちごのシブースト 

いちごのミルフィーユ 

ピスタチオのパンナコッタといちごのスープ 

ムラングシャンティイ・オ・フレーズ 

いちごのジュレと杏仁豆腐 

洋風いちご大福 

いちごのレアチーズケーキ 

シャンティイショコラ・オ・フレーズ 

いちごのタルトレット   他全 20 種 

◆ソフトドリンク 

 ストロベリーフレーバーティー / オレンジジュース / アップルジュース  

 ウーロン茶 / コーヒー（ホット・アイス） / 紅茶（ホット・アイス） 

※いちご入りスパークリングワイン（1 杯 1,000 円）をご注文いただけます。 

 

※表示料金は税金・サービス料を含みます。 

※ウエルカムドリンクとストロベリーショコラパフェはおひとり様各１点となっております。 

※写真はすべてイメージです。 

※メニュー内容は、食材の入荷状況により変更する場合があります。 

※調理法の変更をせずに原材料の産地や品種を変更する場合は、あらかじめ係員より案内いたします。 

※営業時間は状況により変更となる場合がございますので、あらかじめご了承ください。 

 

＜新型コロナウイルスの感染拡大防止に関する取り組み一例＞ 

・ＱＲコードをお客様のスマートフォンで読み取ってご注文いただく

オーダーシステムの導入。 

・座席を減らし、テーブル間隔は隣席と１ｍ以上の間隔を空けて設置。 

・お客様同士が向かい合うテーブルの上に飛沫防止のアクリルパテー

ションを設置。 

・入店時にお客様の検温・体調確認をさせていただきます。 

・ご利用ごとにテーブル・椅子のアルコールによる拭き取り消毒の実施。 

・お客様と対面するキャッシャーカウンターに飛沫防止のアクリル板

を設置。 
 

■宿泊プラン概要 

[ストロベリーショコラパフェ付] 

オーダースイーツビュッフェで「いちご三昧」 

【提供期間】2022 年 4 月 10 日(日)迄 

【販売料金】2 名 1 室料金 ¥16,000～ 

 【客室タイプ】スーペリアフロア（14～20階）ツイン 30㎡ 
 

※表示料金は税金・サービス料を含みます。 

※客室のご予約状況によりましては、ご利用いただけない場合がございます。 

※イメージ写真 

※イメージ写真 

※イメージ写真 


