
 

 

 

 

2023年 4月 12日 

NEWS RELEASE                                   リーガロイヤルホテル広島 

今年のお出かけやお集まりは、ホテルの美食を楽しもう！ 

ゴールデンウイークおすすめメニューのご案内 
期間：2023年 4月 29日（土・祝）～2023年 5月 7日（日） ※メニューにより期間が異なります 

 

リーガロイヤルホテル広島（広島市中区基町 / 総支配人 室
むろ

 敏
と し

幸
ゆき

）

は、4 月 29 日（土・祝）～5 月 7 日（日）のゴールデンウイーク期間中、

館内のレストランにて特別なメニューを提供いたします。 

帰省や旅行、「こどもの日」など、ご家族やご友人と食事を楽しむ機会

が増えるゴールデンウイーク。館内 5 つのレストランでは、お集まりにふ

さわしい華やかな料理を揃えました。 

さらに、「日本料理 鯉城」と「チャイニーズダイニング リュウ」にて、こ

どもの日の主役である“お子様”に喜んでいただけるよう、キッズメニューをご用意（3,162 円※12 歳以下のお子様

限定）。コース仕立てや重箱スタイルで提供する特別メニューで、大人と一緒にゆっくり食事を楽しめる内容です。

ホテルの優雅な空間にて、親子 2世代・3世代で、思い出に残るひとときをお過ごしいただけます。 

今年は最大 9連休。この期間しか味わえないスペシャルメニューをぜひご堪能ください。 

店舗 おすすめメニュー（L：ランチ / D：ディナー） 料金 営業時間（L：ランチ） 

時間 

33 

階 

スカイダイニング 

リーガトップ 

スイーツビュッフェ付  

ホリデースカイランチ【L】  
5,250 円～  

10：00～23：00 

（ラストオーダー 22：30） 

5月 3日～5月 5日を除く期間 

【L】11：30～14：30 

（ラストオーダー 14：00） 

5月 3日～5月 5日 

【L】11：00～15：30 

［2部制・2時間制］ 

6 

階 

鉄板焼なにわ 

蝦夷鮑と国産牛のランチ【L】  7,021円～ 
11：30～15：00 

（ラストオーダー 14：30） 

17：00～21：00 

（ラストオーダー 20：00） 
オマール海老と黒毛和牛コース【L / D】 16,572 円～ 

日本料理 鯉城 

・お花見三段重 [～4 / 30（日）] 【L】  

・鯉城三段重 [5 / 1（月）～] 【L】  
3,555円 11：30～15：00 

（ラストオーダー 14：30） 

17：00～21：00 

（ラストオーダー 20：00） 

・鯉城懐石【L / D】 

・薫風
くんぷう

懐石 [5 / 1（月）～] 【L / D】 

12,650 円 

11,385円 

お子様御膳【L / D】 3,162円 

チャイニーズ 

ダイニング 

リュウ 

ゴールデンウイーク ランチセット【L】  3,657 円 11：30～15：00 

（ラストオーダー 14：30） 

17：00～21：00 

（ラストオーダー 20：00） 

ゴールデンウイーク ディナーコース【D】 10,563 円 

ゴールデンウイーク お子様セット【L / D】 3,162円 

1 

階 

ダイニング  

ルオーレ 

ホリデーファミリービュッフェ【L】  
大人（中学生以上） 

5,000 円 

11：00～15：00 

［4部制・90 分制］ 

17：00～21：30 

［2時間制］ 
ホリデーファミリービュッフェ【D】 

大人（中学生以上） 

6,500 円 

【紹介ページ】  https://www.rihga.co.jp/hiroshima/restaurant/fair_list/golden-week-2023 

※料金は税金・サービス料を含みます。 ※写真はイメージです。 

＜お客様からのご予約・お問い合わせ先＞ リーガロイヤルホテル広島 TEL：082-228-5401（予約センター） 

 

 

＊＊＊＊＊ 本件に関する取材等お問い合わせ先 ＊＊＊＊＊ 

リーガロイヤルホテル広島 総支配人室（販売促進）山脇
やまわき

 健史
たけふみ

、上田
う え だ

 加奈子
か な こ

、三宅
み や け

 千春
ち は る

、望月
もちづき

 真由美
ま ゆ み

 

〒730-0011 広島市中区基町 6-78 TEL.082-228-5949（直通） FAX.082-228-5158 

イメージ 



 

 

 

 

（参考資料） 

『ゴールデンウイークおすすめメニュー』 詳細                            

■33階「スカイダイニング リーガトップ」 

充実の内容で人気の『スカイランチ』に、イチゴスイーツが勢揃い。地上約 125m からの絶景とともに、コース仕

立ての料理と甘酸っぱいイチゴをふんだんに使ったこだわりのスイーツを心ゆくまでご堪能ください。 

◆『スイーツビュッフェ付 ホリデースカイランチ』 5,250円～ 

【提供時間】① 11：30～14：30（ラストオーダー14：00） 

② 1部 11：00～ 2部 13：30～ 《各 2時間制》 

【 期 間 】①4月 29日（土・祝）～5月 7日（日） ※②を除く 

②5月 3日（水・祝）～5月 5日（金・祝） 

 〈前菜〉エスプーマになったパルメザンチーズ 

生ハムのように仕上げた広島レモンサーモン“シーザーサラダ” 

 〈魚料理〉鱸のパイ包み焼き 広島県産レモンのサバイヨン 

 〈肉料理〉 ※3種から 1品お選びいただけます 

広島県産豚のロティ 祇園パセリのピストゥー風 

粒マスタードとバルサミコビネガー風味のソース ほか全 3種 
※メニューにより、追加料金が発生いたします。 

 〈スイーツビュッフェ〉 ※オーダー制 

イチゴのウフ・ア・ラ・ネージュ / イチゴのタルト / 桜餡とイチゴの大福 ほか全 20種 

 コーヒー 

■6階「鉄板焼なにわ」 

熟練のシェフが目の前で丁寧に焼き上げるライブ感をお楽しみいただきながら、特別な日やお祝いにもふさわ

しい豪華食材の数々を堪能していただけます。 

【営業時間】 11：30～15：00（ラストオーダー14：30） / 17：00～21：00（ラストオーダー20：00） 

【 期 間 】 4月 29日（土・祝）～5月 7日（日） 

◆『蝦夷鮑と国産牛のランチ』 7,021円～ 

 アミューズ ブーシュ 

 瀬戸田産水耕野菜のサラダ なにわドレッシング 

 活け蝦夷鮑の香草バター焼き 菜の花とともに 

 国産牛ロース肉 

 焼野菜 

 白御飯 または ガーリックライス ～桜海老入り～（+848 円） 

 汁物、香物 ・デザート ・コーヒー 

◆ ≪ランチ / ディナー≫ 『オマール海老と黒毛和牛コース』 16,572円～ 

 瀬戸田産水耕野菜のサラダ なにわドレッシング 

 桜鯛のマリネとホタルイカのペペロンチーノ風 

 活けオマール海老のハーブバター焼き 

 黒毛和牛フィレ肉 または ロース肉 

 焼野菜 

 白御飯 または ガーリックライス ～桜海老入り～（+848 円） 

 汁物、香物 ・デザート ・コーヒー 

◆キッズメニュー ※12歳以下のお子様限定 

≪ランチ≫『キッズランチ』 2,024円 

ハンバーグステーキ / 白御飯 / 汁物 / デザート 

≪ランチ / ディナー≫『キッズコース』 4,503円 

オードブル / コーンスープ / オーストラリア産牛フィレ肉 または ハンバーグステーキ / 焼野菜 /  

白御飯 / 汁物 / アイスクリーム / オレンジジュース 

スイーツビュッフェ（イメージ） 

蝦夷鮑と国産牛のランチ（イメージ） 

イメージ 

オマール海老と黒毛和牛コース

（イメージ） 



 

 

 

 

 

■6階「日本料理 鯉城」 

落ち着いた空間で旬の味覚を堪能できる同店では、季節の味覚を少量多彩に詰め合わせた三段のお重ランチ

をご用意。ディナーでは広島県産食材を数多く使用した彩り豊かな懐石をお楽しみいただけます。 

【営業時間】 11：30～15：00（ラストオーダー14：30） / 17：00～21：00（ラストオーダー20：00） 

【 期 間 】 5月 1日（月）～5月 7日（日）  

◆ ≪ランチ≫ 『鯉城三段重』 3,555円 ※ホール席限定 

 先附 

 【上段】 鱧の酢味噌掛け / ちまき / 小袖玉子 /  

焼き魚 / 合鴨ロース / じゅんさい ほか 

 【中段】 造り 2種盛り合わせ / 猪口 2種 

 【下段】 紫蘇の実御飯 / 香物 

 揚物 穴子と三度豆 ミニトマトの天婦羅 

 赤だし 

 季節のデザート 

◆ ≪ランチ / ディナー≫ 『薫風
く んぷ う

懐石』 11,385円 

 白いんげんの風味香る胡麻豆腐 蛍烏賊の酢味噌掛け 

 造り 2種盛り合わせ 広島の塩かしこを添えて 

 広島血統和牛「元就」を纏った丸茄子の素揚げ 甘タレ焼き 

温度玉子添え 

 鱧一葉と汲み湯葉の玉締め 白湯餡掛け 

広島県産葱油と針茗荷 実山椒の爽やかな香り 

 七色の彩り寿司 

 赤だし、香物 

 季節のデザート 

◆キッズメニュー ※12歳以下のお子様限定 

≪ランチ≫『キッズランチ』 1,366円 

海老フライ / 玉子焼き / ハッシュドポテト / おむすび /  

フルーツ / バニラアイスクリーム 

≪ランチ / ディナー≫ 『お子様御膳』 3,162円 

 【上段】 鶏の唐揚げ 

 【中段】 造り盛り合わせ 

 【下段】 野菜の焚き合わせ 

 焼物 牛ロース肉のステーキ 自家製ソース 

 おむすび、赤だし 

 バニラアイスクリーム 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

薫風懐石（イメージ） 

鯉城三段重（イメージ） 

キッズランチ（イメージ） 



 

 

 

 

 

■6階「チャイニーズダイニング リュウ」 

選べるメインや名物「あっさり葱そば」を味わえる全 6 品のランチと、フカヒレや牛フィレ肉など高級食材を楽しめ

るディナーコース。ご家族やご友人との特別な時間を華やかに彩ります。 

【営業時間】 11：30～15：00（ラストオーダー14：30） / 17：00～21：00（ラストオーダー20：00） 

【 期 間 】 4月 29日（土・祝）～5月 7日（日）  

◆『ゴールデンウイーク ランチセット』 3,657円＜銘々盛り＞ 

 中華風サラダ 

 中華風コーンスープ 

 蒸し点心 2種盛り合わせ 

 牛肉とピーマンの炒め または 海老のチリソース または 

鎮江酢を使った酢豚 

 あっさり葱そば 

 スープ杏仁 

◆『ゴールデンウイーク ディナーコース』 10,563円＜銘々盛り＞ 

 前菜 5種盛り合わせ 

 蟹肉入りフカヒレスープ 

 牛フィレ肉のオイスターソース炒め 

 カニ爪フライ 甘酢ソースを添えて 

 大海老のチリソース 

 あっさり葱そば 

 デザート 2種盛り合わせ 

◆キッズメニュー ※12歳以下のお子様限定 

≪ランチ / ディナー≫『ゴールデンウイーク お子様セット』 3,162円 

 中華風コーンスープ 

 牛フィレ肉の甘味噌バーガー 

 中華風玉子焼き、焼売 

 海老のフリッター、唐揚げ 

 ミニサラダ 

 あっさり葱そば 

 パンダあんまん 

 マンゴープリン 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ランチセット（イメージ） 

ディナーコース（イメージ） 

お子様セット（イメージ） 



 

 

 

 

 

■1階「ダイニング ルオーレ」 

期間中は特別ビュッフェメニューが登場。店自慢のビュッフェカウンターには、「牛肉の鉄板焼き（ランチ限定）」や

「屋台天婦羅（ディナー限定）」など 20 品以上ものメニューが並び、15 種のスイーツも食べ放題でご用意いたしま

す。またディナーでは、追加料金で全 50 種のフリードリンク（アルコール）をプラスすることも可能。ご家族での

食事にも最適です。 

※期間中、シュラスコの提供はございません。 

【 期 間 】 4月 29日（土・祝）～5月 7日（日） 

◆『ホリデーファミリービュッフェ ランチ』 ※ソフトドリンク付 

【営業時間】 11：00～15：00 《4部制・90分制》 

【 料 金 】 大人（中学生以上） 5,000円 

小学生         1,800円 

4歳～未就学児    700 円 

◆『ホリデーファミリービュッフェ ディナー』 ※ソフトドリンク付 

【営業時間】 17：00～21：30 《2時間制》 

【 料 金 】 大人（中学生以上） 6,500円 

小学生         2,800円 

4歳～未就学児   1,100円 

■ビュッフェメニュー （一例） 

〈ランチ〉 

魚のカルパッチョ / ちらし寿司 / グリンピースのディップ /  

オムライス / ハンバーグ チーズソース / 牛肉の鉄板焼き 

〈ディナー〉 

船盛り刺身 / チーズ盛り合わせ / 赤ピーマンのムース /  

屋台天婦羅 / フォワグラのフラン トリュフソース /  

合鴨のロースト オレンジソース / 国産牛内モモ肉の鉄板焼き 

〈ランチ / ディナー〉 

ポークリエット / 鯛と浅利のオーブン焼き アクアパッツァソース /  

ジェノバ風パスタ / ボロネーゼとモッツァレラのピザ / サラダ / パン ほか 

■デザート［ビュッフェスタイルでご提供いたします］ 

イチゴのショートケーキ / イチゴのタルト / イチゴのエクレア /  

イチゴ風味のティラミス / イチゴのミルフィーユ / 桜大福 / 桜餅 /  

ホワイトチョコレートと抹茶のテリーヌ / ベイクドチーズケーキ ほか全 15種 

■フリードリンク 

 ソフトドリンク（料金に含む） 

 ［コーラ / ジンジャエール / ウーロン茶 / ジュース各種 ほか全 7種］ 

 アルコール +2,200円（ディナー限定） 

 ［生ビール / 樽生ワイン（スパークリング・赤・白） / サワー各種 / カクテル 10種 /  

ノンアルコールカクテル 16種 / ほか全 50種］ 

※料金は税金・サービス料を含みます。 ※アレルギー物質につきまして、ご心配をお持ちのお客様は係員にお申し出ください。 

※メニュー内容は食材の入荷状況等により変更する場合がございます。 ※特別な記載をしていない場合、メニューで使用してい
るお米はすべて国産米です。 

＜お客様からのご予約・お問い合わせ先＞ リーガロイヤルホテル広島 TEL：082-228-5401（予約センター） 

＊＊＊＊＊ 本件に関する取材等お問い合わせ先 ＊＊＊＊＊ 

リーガロイヤルホテル広島 総支配人室（販売促進）山脇
やまわき

 健史
たけふみ

、上田
う え だ

 加奈子
か な こ

、三宅
み や け

 千春
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もちづき
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〒730-0011 広島市中区基町 6-78 TEL.082-228-5949（直通） FAX.082-228-5158 

HP：https://www.rihga.co.jp/hiroshima    LINE公式アカウント：https://lin.ee/BN3eFz 

Instagram: https://www.instagram.com/rihgaroyalhotelhiroshima 

ホリデーファミリービュッフェ（イメージ） 

スイーツビュッフェ（イメージ） 

https://www.rihga.co.jp/hiroshima
https://www.instagram.com/rihgaroyalhotelhiroshima

