
 

 

 

 

2022年 7月 22日 

NEWS RELEASE                                   リーガロイヤルホテル広島 

今年の夏こそ、ご家族 2世代・3世代で楽しむ食事を 

BON WEEKおすすめメニューのご案内 
期間：2022年 8月 11日（木・祝）～8月 15日（月） 

リーガロイヤルホテル広島（広島市中区基町/総支配人 室
むろ

 敏
と し

幸
ゆき

）は、8月 11日（木・祝）から 15日（月）まで

のお盆期間、夏の暑さと三密回避をしながら、大切な方とのお食事を楽しんでいただけるよう館内レストランにて

特別メニューを提供します。 

今年のお盆期間には、家族 2世代・3世代で楽しめる多彩なメニューを揃え、お客様をお迎えします。目の

前で料理を仕上げるスタンドクッキングや幅広いジャンルのメニューとスイーツが並び、すべてビュッフェ形式で

堪能できる「ダイニング ルオーレ」や、最上階の絶景を臨みながら全 20種のスイーツ食べ放題付ランチを提供

する「スカイダイニング リーガトップ」のほか、「鉄板焼なにわ」「日本料理 鯉城」「チャイニーズダイニング リュ

ウ」では、特別メニューに加え、キッズメニューもご用意いたします。当ホテルのレストランでは、収容人数の制限

によるキャパシティコントロール、定期的な換気、消毒、検温、マスク着用等の対策に加え、行政機関からの指

導のもと席間隔確保等の対策を講じ、お客様と従業員の健康と安全の確保を最優先に営業しています。 

涼しく安心安全な空間で、ご家族や親しいご友人と、忘れられない夏のひとときをお過ごしください。 

店舗 内容（一例） 料金 

33 

階 

スカイダイニング 

リーガトップ 

20 種ものスイーツが食べ放題の人気ランチをコース仕立てで提供  5,000円～ 

最上階の夜景×美食×20 種以上のドリンクを楽しむビアフェア 6,500円 

6 

階 

鉄板焼なにわ 
前菜、メイン、焼野菜、デザートなど充実の「国産牛ステーキランチ」 4,900円 

豪華食材を堪能できる「オマール海老と黒毛和牛コース」 15,800円 

日本料理 鯉城 

美しく繊細な料理を品数豊富に盛り込み、握り寿司まで堪能できる豪

華ランチ「鯉城二段重 お盆スペシャル」 
4,800円 

夏に旬を迎える“鱧”や“かます”を使用した「涼風懐石」 7,300円 

チャイニーズダイニング 

リュウ 

同店人気の“麻婆豆腐”を含む充実内容の「BON ランチセット」 4,300円 

フカヒレスープ、鮑の姿煮など豪華料理を味わう「雲龍コース」  9,500円 

1 

階 
ダイニング ルオーレ 

お子様に人気のメニューや牛肉の鉄板焼（スタンドクッキング）などが並

ぶランチビュッフェ ※シュラスコの提供は休止 

【大人】4,500円 

《ソフトドリンク付》 

彩り豊かなメニューのほか、ローストビーフ（スタンドクッキング）や海鮮丼

など心躍る料理も楽しめるビュッフェ ※シュラスコの提供は休止 

【大人】6,000円 

《ソフトドリンク付》 

※広島県の要請等により、営業時間等が変更する場合がございます。詳細はホテル公式WEBサイトをご確認ください。 

※税金・サービス料を含みます。 

＜お客様からのご予約・お問い合わせ先＞ リーガロイヤルホテル広島 TEL.082-502-1121（代表） 

 

 

 

 

＊＊＊＊＊ 本件に関する取材等お問い合わせ先 ＊＊＊＊＊ 

リーガロイヤルホテル広島 総支配人室（販売促進） 山脇
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〒730-0011 広島市中区基町 6-78 TEL.082-228-5949（直通） FAX.082-228-5158 

HP：http://www.rihga.co.jp/hiroshima  LINE公式アカウント：https://lin.ee/BN3eFz 

http://www.rihga.co.jp/hiroshima


 

 

 

 

  

（参考資料） 

 

『BON WEEKおすすめメニューのご案内』                                   

【期間】 2022年 8月 11日（木・祝）～8月 15日（月） 

■33階「スカイダイニング リーガトップ」 

【営業時間】 11：30～14：30（ラストオーダー14：00） ※8月 13日～15日は 2部制［11：00／13：30］《2時間制》／ 

17：30～22：30（ラストオーダー22：00） 

《ランチ》 スイーツビュッフェ付 ホリデースカイランチ 5,000円～  

 アミューズ ブーシュ 

 鱸のポワレ 

 選べるメイン（2種よりお選びいただけます） 

 スイーツビュッフェ（オーダー制） 

 コーヒー 

※［8月 11日・12日］ ランチ営業時間中は「時間無制限」でご利用いただけます。 

《ディナー》 ビアフェア（第 2 弾） 6,500円  

［提供時間 17：30～21：00（ラストオーダー 20：30）］ ※2名様より承ります。※ご利用は中学生以上とさせていただきます。 

 海老と帆立貝柱のエスカベッシュ 

 スモークペッパー ポークサラダ 

 トルティーヤチップス サルサソース 《食べ放題》 

 タコの唐揚げ 鶏肉とキノコのガーリックソテー 

 仔牛ロース肉の香草パン粉焼き 豚ロース肉のトマトチーズ焼き 

 ドライカレーピラフ 

フリードリンク 

 生ビール 2種     ・ワイン（赤／白）  

 ノンアルコールビアテイスト飲料    ・ソフトドリンク各種    全 20種以上 
 

■6階「鉄板焼なにわ」  

【営業時間】 11：30～15：00（ラストオーダー14：30）／17：00～21：00（ラストオーダー20：00） 

《ランチ》国産牛ステーキランチ 4,900円 

 イサキのソテー トマトレモンソース 

 国産牛ロース肉 

 焼野菜 

 白御飯 ・汁物、香物 

 デザート ・コーヒー 

★キッズランチ 1,900円 ※12歳以下のお子様限定とさせていただきます。 

ハンバーグステーキ／白御飯／汁物／デザート 

《ディナー》 オマール海老と黒毛和牛コース 15,800円 

 本日のオードブル 

 瀬戸田産水耕野菜のサラダ なにわドレッシング 

 活けオマール海老 ハーブバター焼き 

 黒毛和牛フィレ肉 

 焼野菜 

 白御飯 ・汁物、香物 

 デザート ・コーヒー 

★キッズコース 4,300円 ※12歳以下のお子様限定とさせていただきます。 

オードブル／コーンスープ／オーストラリア産牛フィレ肉 または ハンバーグステーキ／ 

焼野菜／白御飯／汁物、香物／アイスクリーム／オレンジジュース 
 

スイーツビュッフェ（イメージ） 

ビアフェア（イメージ） 

イメージ 

イメージ 



 

 

 

 

 

■6階「日本料理 鯉城」  

【営業時間】 11：30～15：00（ラストオーダー14：30）／17：30～21：00（ラストオーダー20：00）  

《ランチ》 鯉城二段重 お盆スペシャル 4,800円 

 先附 

［上段］ 

・造り 2種盛り合わせ 

・小袖玉子／焼魚／法月コロッケ／蒸しとうもろこし／魚の子／ 

合鴨トマト煮／茄子素揚げ／スナップエンドウ 

［下段］ 

・猪口 3種 

・海老と枝豆、玉葱のかき揚げ／鱚の天婦羅／おくら／南瓜 

・広島県産豚肉の冷しゃぶサラダ仕立て 

 握り寿司 3貫  ・吸い物、香物 

 デザート 

《ディナー》 ～夏を味わう～ 涼風懐石 7,300円 

 鱧の酢味噌と叩きオクラ 合鴨 出汁巻き玉子 魚の子 海老 

 造り 2種盛り合わせ 

 かますの柚庵焼き からすみ香煎掛け すだち 

 国産牛と丸茄子の素揚げの甘タレ煮 温玉黄身のせ 実山椒 白髪葱 

 刻み鰻御飯（国産）  ・赤だし、香物 

 デザート 

《ランチ・ディナー共通》 

★キッズセット 1,300円 ※12歳以下のお子様限定とさせていただきます。 

海老フライ／玉子焼き／フライドポテト／おむすび／フルーツ／アイスクリーム 

 

■6階「チャイニーズダイニング リュウ」 

【営業時間】 11：00～15：00（ラストオーダー14：30）／17：00～21：00（ラストオーダー20：00） 

《ランチ》BON ランチセット 4,300円＜銘々盛り＞ 

 前菜 3種盛り合わせ 

 フカヒレスープ 

 鶏の唐揚げ 

 選べるメイン（以下より 1品お選びいただけます） 

［牛肉とピーマンの炒め／海老のチリソース／酢豚］ 

 麻婆豆腐、搾菜  ・白御飯 

 スープ杏仁 

《ディナー》雲龍 9,500円＜銘々盛り＞  

 前菜 5種盛り合わせ 

 蟹肉入りフカヒレスープ 

 牛フィレ肉のピリ辛炒め 

 鮑の姿煮 オイスターソース 

 大海老のチリソース 

 あっさり葱そば 

 デザート 2種盛り合わせ 

《ランチ・ディナー共通》 

★キッズセット パンダあんまん付 1,300円 ※12歳以下のお子様限定とさせていただきます。 

玉子スープ／鶏の唐揚げ／炒飯／点心 2種／パンダあんまん／デザート 

鯉城二段重（イメージ） 

選べるメイン（イメージ） 

鮑の姿煮 オイスターソース（イメージ） 

キッズセット（イメージ） 

涼風懐石（イメージ） 

キッズセット（イメージ） 



 

 

 

 

 
 

■1階「ダイニング ルオーレ」  
※期間中、シュラスコの提供は休止いたします。 

《ランチ》ホリデービュッフェランチ（ソフトドリンク付） 《90分制／4部制》 

【時間】 11：00～15：00 ［11：00／11：30／13：00／13：30］ 

【料金】 大人（中学生以上）   4,500円 

小学生 1,500円 

4歳～未就学児 500円 

《ディナー》ホリデービュッフェディナー（ソフトドリンク付） 《2時間制》 

【時間】 17：00～21：30 

【料金】 大人（中学生以上）   6,000円 

小学生 2,500円 

4歳～未就学児 1,000円 

【メニュー（一例）】 ☆印のメニューはランチのみ、★印のメニューはディナーのみ提供 

◆ 冷製料理 

カンパチのカルパッチョ☆／ガスパチョ／冷製ゴーヤ入りジャージャーパスタ／ 

中華前菜 3種／サラダ各種  ほか 

◆ 温製料理 

海老フライ タルタルソース添え☆／ジャンボハンバーグ デミグラスソース☆／ 

穴子のフラン トリュフソース★／イベリコ豚のグリル パインアップルソース★／ 

アトランティックサーモンのオーブン焼き 白ワインソース／和牛ミンチ入りボロネーゼ／ 

ツナとコーンのピッツァ／ビーフカレー／海老のチリソース★  ほか 

◆ スタンドクッキング 

牛肉の鉄板焼☆／屋台海鮮丼★／ローストビーフ グレイビーソース★ 

◆ デザート 

ガトーショコラ／チュロス／ティラミス／ココナッツマカロン／パインアップルタルト／ 

ホワイトチョコレートと抹茶のテリーヌ／ラムネジェラート／フレッシュフルーツ  ほか 

【フリードリンクプラン】 

 アルコールドリンク 1名様  +2,000円 

 ［生ビール／樽生ワイン（スパークリング・赤・白）／フリージングハイボール／ソフトドリンク各種 ほか］ 

 

 

 

 

 

 

 

 
※広島県の要請等により、営業時間等が変更する場合がございます。詳細はホテル公式WEBサイトをご確認ください。 

※メニュー内容は、食材の入荷状況により変更になる場合がございます。 ※料金は、税金・サービス料を含みます。 

＜お客様からのご予約・お問い合わせ先＞ 

リーガロイヤルホテル広島 TEL.082-502-1121（代表） 

＊＊＊＊＊ 本件に関する取材等お問い合わせ先 ＊＊＊＊＊ 

リーガロイヤルホテル広島 総支配人室（販売促進） 山脇
やまわき
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〒730-0011 広島市中区基町 6-78 TEL.082-228-5949（直通） FAX.082-228-5158 

HP：http://www.rihga.co.jp/hiroshima  LINE公式アカウント：https://lin.ee/BN3eFz 

Instagram: http://www.instagram.com/rihgaroyalhotelhiroshima 

ホリデービュッフェ（イメージ） ローストビーフ（イメージ） 海鮮丼（イメージ） 

http://www.rihga.co.jp/hiroshima
http://www.instagram.com/rihgaroyalhotelhiroshima/

